Gli allergeni contenuti nelle pietanze vengono evidenziati in grassetto

Pane comune: farina di grano tenero "0" acqua, sale, lievito naturale.
g

Parmigiano: latte crudo vaccino, caglio bovino, sale
* alimento surgelato

Scuola

dell'Infanzia

MENU' PRIMAVERA-ESTATE SCUOLE DI PAGNACCO
1% settimana
Dal 10 settembre al 12 settembre 2025

PRIMO SECONDO CONTORNO DESSERT INGREDIENTI
Pizza Margherita: base pizza bio (glutine), mozzarella filone (latte), pelati bio, origano, olio
Carote e Frutta extravergine di oliva bio, sale.
Pizza rnar'gher'i‘ra Lo Cetrioli e carote: carote bio, cetrioli bio, olio extravergine di oliva bio, aceto di mele bio, sale
cetrioli fresca  oq4ato.
Frutta fresca: frutta di stagione bio.
L Cous cous all’olio: cous cous bio (glutine), olio extravergine di oliva bio, sale iodato.
Cous-cous Bocconcini di Zucchine e Frutta Bocconcini di tacchino alle verdure: bocconcini di tacchino, carote bio, farina di grano
. tacchino alle ) (glutine), olio extravergine di oliva bio, sale iodato.
all*olio verdure peperoni fresca Zucchine e peperoni: zucchine bio, peperoni bio, olio extravergine di oliva bio, sale iodato.
Frutta fresca: frutta di stagione bio.
Riso con carote: riso bio, carote bio, olio extravergine di oliva bio, sedano bio, carote bio,
Riso con Spezza‘rino di Fagiolini e Frutta cipolle bio, burro bio, parmigiano bio (latte, sale, caglio), sale iodato.
. . Spezzatino di manzo: carne di manzo, carote bio, sedano bio, cipolle bio, polpa di pomodoro
carote manzo Sptnaci fresca Fagiolini e spinaci: Spinaci* bio, fagiolini* bio, olio extravergine di oliva bio, sale iodato.

Frutta fresca: frutta di stagione bio.

LAFRUTTAE LE VERDURE COTTE E CRUDE VERRANNO PROPOSTE IN BASE ALLA STAGIONALITA' E REPERIBILITA'



